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Buffet Hors d'CEuvre Buffet Hors d'CEuvre Buffet Hors d'CEuvre Buffet Hors d'CEuvre Buffet Hors d'CEuvre
Entree R A e L Salade Méxicaine & Rilette Taboulé au chorizo —é Piémontaise _%
Entrée Bio
Saucisse =Y -R&ti de porc laqué au miel —f—;& Coucous haut de cuisse e i Choucroute —é Wing de poulet
Tripes viroises o E\ivr‘ons farci (polenta chévre) & > - ) Oeufs sauce aurore %
Plat Do e el o @ curternn fore el cury -3
_ oélée de de potimarron X Bu -
Frites Pat Pates Légumes d couscous Légumes-de saison Riz avec julienne de |égume
Poélée de légumes hivernales —T3 Légumes de saion semoule EGEE] Légumes de saison
Légumes de saison Carottes vichy
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Compote de fruits L5 Mousse au chocolat & Flan parisien —% Poire belle hélene —é Dessert lacté
Dessert Abricots au sirop Ananas coco —é Compote de péche Péche aux amandes e
salade de fruits exotiques
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Dessert du jour _é

& Yaourt nature bio (poche) .

Buffet Hors d' CEuvre

Roti de porc Iaq-ué au miel
Pates

| Fromage

[ Dessert du jour —é
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aléas des livraisons

............................................................

Buffet Hors d' CEuvre

Choucroute %

Fromage

Dessert du jour —é

Buffet Hors d'CEuvre

Wing de poulet

Riz avec julienne de légume

Yaourt bio (poche) . iy &

Dessert du jour
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Provenance de la viande :

Le Proviseur,
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Le Secrétaire Général,

E. WERQUIN
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Lundi 2

Mardi 3

Mercredi 4

Jeudi 5

Entrée au choix
Potage

Entrée au choix
Potage

Entrée au choix
Potage

Entrée au choix

Escaloppe de diende a la créme
Plat Végé
Lentilles carottes

Endive au jambon
Blé sotto

Lasagne au beeuf
Lasagne végé
Salade

Jambon grillé
Poisson bordelaise
Gratin dauphinois

Fromage ou yaourt

Coupe liégeoise

Fromage ou yaourt
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Choux d la créeme -

Fromage ou yaour,

Fromage ou yaourt

Cookies -‘1%

Le Secrétaire Général,




