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La cheffe et son équipe Vous proposent

La commune bénéficie de
|'aide de I'Union Européenne
dans le cadre du programme
"Laits et Fruits al'école"
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Lundi 5

Mardi 6

Mercredi 7

Jeudi 8

Vendredi 9

Buffet Hors d'CEuvre

Buffet Hors d' CEuvre

Paté de foie

Buffet Hors d'CEuvre

A A Buffet Hors d'CEuvre
Macédoine de légumes au jambon -% Taboulé aux crevettes -1 Buffet Hors d'CEuvre Salade de pomme de terre/hareng =5 salade andalouse
FH[EES_ Pomelos Bio
A Steak haché EIEE Sauté de volaille jambalaya e Hachis parmentier = . Carbonane flamande —é . Entrecéte/faux filet
(.Y,J Risotto aux champignons e Roti de beauf -‘%A Hachis Vége -é %’\Ll Poisson du jour H fY,l CEufs cocotte =
Poisson corn flakes -5 (V) Oeufs brouillés au fromage -5 Carottes rondelles -9 Gratin de pdtes au fromage ==
riz : 4B | Légumes de saison
fondue de poireaux —é Frites : Pétes semi compléte Pomme de terre d la créme

Légumes de saison

Poélée de poivrans
Champignons

Choux rouge aux pommes -1
Légumes de saison

brocalis /choux fleurs
Légumes de saison

Yaourt nature bio (poche) J@’

St nectaire, Bleu d'Auvergne
Comté, Camembert,
Pt |'Evéque

jiesd

Eib

Yaourt nature bio (poche)

s

Fromage

Yaourt nature bio (poche)

Géteau au chocolat &3

Compote de framboise

Fromage Blanc Nature Bio

patl

Créme brulée -5

pay

Buffet de tartelette =

Péches au sirop

Dessert lacté
Liégeois aux fruits
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Pomme BIO @
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Banane BIO
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Raisin @

Buffet Hors d'CEuvre
Steak haché Eﬁm
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Yaourt bio (poche)
Dessert du jour ..%

Buffet Hors d'CEuvre
Roti'de beeuf
Frites
Fromage

Dessert du jour

@m Pates semi compléte

Buffet Hors d'CEuvre
Carbonane flamande -5

Fromage

Dessert du jour

Buffet Hors d'CEuvre
Entrecdte/faux filet
Pomme de terre a la créme

H Yaourt bio (peche) '@'

Dessert du jour
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AB Tssu d'une agriculture bio francaise

AGRICULTURE
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Produit bio de |'Union européenne

A Pa§
Fait maison —1T—/
(préparé par les agents de restauration)

Appellation d'origine protégée

Végétarien

Provenance de la viande :
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Le Secrétaire Général,

E. WERQUIN
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La cheffe et son équipe Vous proposent

Lundi 5

Mardi 6

Mercredi 7

Jeudi 8

Entrée au choix

Entrée au choix

Entrée au choix

Entrée au choix

Saucisse de beeuf sauce moutarde
Plat végé
Cérales gourmandes aux petits légumes

Croissant au jambon
Croissant végé

Spaguettis bologniase
Spaguettis sauce vége
salade

Sauté de porc au chorizo
Semoule
ratatouille

Fromage ou yaourt

Semoule au chocolat 'é

Fromage ou yaourt

Entremet spéculos &

Fromage ou yaourt

Yaourt de la ferme

Fromage ou yaourt

Flan & I'abricot —&%

Le Proviseur;

Le Secrétaire Général,
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