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La cheffe et son équipe Vous proposent

La commune bénéficie de
|'aide de |'"Union Européenne
dans le cadre du programme
"Laits et Fruits a |'école"

Lundi 12

Mardi 13

" Mercredi 14

Jeudi 15

Vendredi 16

Buffet Hors d'CEuvre
&1 Pamplemousse bio
Salade de choux =3

Buffet Hors d'CEuvre,
CEuf mimosa T3

Buffet Hors d'CEuvre
Saucisson d |'ail

Buffet Hors d'CEuvre
Terrine de poissen -%

Buffet Hors d'CEuvre

.o . A
Piémontaise =

Couscous _é

(Merguez, R6ti de beeuf, Epaule d'agneau)

(\\f Plat végé m
Semoule

Légumes a cousous —é‘

Légumes de saison

Sauté de porc au chorizo &
- Paleron de beeuf .
NV  Colin sauce agrume =

Riz
Poélée de poivrons
Légumes de saion

HES

Jambon grillé
Poéllée de champignons

@ Plot végé FIERE

Blésotto / Carottes
Légumes de saison

=1

Emincé de dinde @ la normande e
/Y‘ Moules
Frites
|AB] Fondues de poirgaux —é

==

Légumes de saison

Cordon bleu

Omelette &
(\—ﬂ Poisson du jour
Tortis

Légumes de saison

b o, L]
Yaourt nature bio (poche)
. O

St nectaire, Bleu d'Auver‘gne-
: Comté, Camembert,

mEE =¥

B

Pt I'Evéque Yaourt nature bio (poche) Fromage Yaourt nature bio (poche) **
Entermet spéculos & Géteaux type Brossard A Créme brulée —é Flan &3 Yaourt glacé

Abricots au sirop

Crumble aux pommes &
Pruneaux au thé

Poires au sirop

Compote frambaise

-
Pommes Bio %

Kiwi BIO @

¢

Banane BIO

rd
Orange BIO

Buffet Hors d'CEuvre

Cousous @m

H Yaourt bio (poche) .@' |
Dessert du jour .é i

Buffet Hors d'CEuvre

Sauté de porc au chorizo
Riz / Pokllée de légumes

Fromage

Dessert du jour -é

Buffet Hors d'CEuvre

2 . . P
Emincé de dinde & la normande 3
Frites

Fromage

Dessert du jour -%

Buffet Hors d'CEuvre

Cordon bleu
Tortis

|m Yaourt bio (poche) '..._ -

| Dessert du jour
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B Issu d'une agriculture bio frangaise

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ettt

e | Produit bio de I'Union européenne

I Pa§
Fait maison —1T—/

Appellation d'origine p}‘o‘l’égée

Végétarien

France

Provenance de la viande :
HORMANDIE CERTI
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Le Secrétaire Général,
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Semaine du 12 au 16 octobre 2026

La cheffe et son équipe vous proposewt

Lundi 12

Mardi 13

Mercredi 14

Jeudi 15

Entrée au choix

Entrée au choix

Entrée au choix

Entrée au choix

ﬂ e
HURMA'iD

Escaloppe de porc sauce au cidre
Purée

Spaghettis carbonara

Steak haché
Petits pois/Carottes
Lentilles/Carottes

Chili con carné
Riz
Salade

Fromage ou yaourt

Fromage blanc Bio / confiture

Fromage ou yaourt

: Pay
Mousse aux fruits -4

Fromage ou yaourt

Pl
Flan coco &3

Fromage ou yaourt

Pana cotta couleur vampire

pa |
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Le Secrétaire Général,
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